


Uplatnění absolventů:
• pokračovat ve vyšším odborném studiu (DiS.) nebo bakalář-

ském studiu (Bc.) ve VOŠP s návazností na magisterské pro-
gramy UTB ve Zlíně,

• pokračovat ve studiu na jiných vysokých školách,
• provádět chemickou, mikrobiologickou a senzorickou kontro-

lu potravin při výrobě a distribuci potravin,
• najít uplatnění v oblastech:
 - přípravy surovin
 - průmyslové výroby potravin 
 - hromadného stravování
 - marketingu potravin
 - tvorby a ochrany životního prostředí
 - zemědělské prvovýroby

Jak nás najdete 
Škola se nachází v klidné části města Kroměříže ve společném 

areálu s kroměřížskou mlékárnou - firmou Kromilk, a.s. Vchod do 
areálu je z ulice Štěchovice. Těšíme se na Vaši návštěvu.

Aktuální informace na www.vospaspsm.cz
e-mail: vospaspsm@vospaspsm.cz

telefon: 573 334 936

Kontaktní údaje: 
Vyšší odborná škola potravinářská 
a Střední průmyslová škola mlékárenská Kroměříž
Štěchovice 1358, 767 54  Kroměříž

Tel., fax: 573 334 936
e-mail: vospaspsm@vospaspsm.cz, web: www.vospaspsm.cz

Informace k přijímacímu řízení:
Přijímací řízení – probíhá dle kriterií stanovených ředitelstvím 
školy. Výsledné pořadí uchazečů je dáno bodovým hodnocením 
předchozího studia a výsledků přijímacích testů SCIO. Počet přijí-
maných – do plánované kapacity školy. K přihlášce doporuču-
jeme doložit účast na soutěžích a olympiádách. Lékařská 
prohlídka je povinná.

Termíny dnů otevřených dveří a aktuální informace k přijímacímu 
řízení naleznete na výše uvedeném webu školy.

Prohlídka školy, laboratoří obecné chemie, analytické chemie, in-
strumentální techniky, biologie, mikrobiologie a školního polopro-
vozu je možná kdykoliv po telefonické domluvě.

Návratka:
Jméno, příjmení:   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Bydliště:  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Kontakt (telefon, e-mail):  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Mám zájem o prohlídku školy: ano         ne        termín: . . . . . . . . .

Sdělení škole: 

………………………………………………………….

………………………………………………………….

Kontakt (telefon, e-mail): 
………………………………………………………….

………………………………………………………….
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Brno

Přerov

Velké nám.
Květná zahrada

Víš, co jíš? Nevíš?
Přijď k nám, u nás se to naučíš!

Maturitní studium oboru

29-41-M/01
Technologie potravin

čtyřleté denní, pětileté dálkové studium

VYŠŠÍ ODBORNÁ ŠKOLA POTRAVINÁŘSKÁ 
A STŘEDNÍ PRŮMYSLOVÁ ŠKOLA MLÉKÁRENSKÁ 

KROMĚŘÍŽ



Studijní plán:

DM Štěchovice
Ubytování a stravování je pro žáky maturitních studijních oborů zajiště-
no v moderně vybaveném DM ve Štěchovicích. Ubytovaným zajišťuje i 
bohatou mimoškolní činnost – sport, zájmové kroužky a  kulturní vyžití.

Město Kroměříž ... klenot na Hané 
Kroměříž - městská památková rezervace, v průběhu staletí vznikala na 
místě důležité křižovatky obchodních cest v podobě obchodní osady, sídla 
místního velmože, letního sídla olomouckých biskupů a arcibiskupů až po 
současné město. V blízkosti naší školy se nachází Květná zahrada ve fran-
couzském stylu. Právě tato zahrada se zámkem a Podzámeckou zahradou 
jsou zapsanými památkami UNESCO.

Kategorie a názvy vyučovacích předmětů Počet  hodin za týden      Celkem

1. 2. 3. 4. týdně

A. Povinné vyučovací předměty 

1. Všeobecně vzdělávací

CJL Český jazyk a literatura 4 4 4 4 16

CIJ Cizí jazyk 4 4 4 4 16

SPV Společenské vědy 1 1 2 2 6

MAT Matematika 4 4 4 4 16

FYZ Fyzika 1 1 2

IKT Inform. a kom. technolog. 2 2 1 1 6

SPA Sportovní aktivity 2 2 2 2 8

Celkem 18 18 17 17 70

2. Základní odborné

EKO Ekonomika 2 2 4

CHE Chemie 2 2 4

IME Instrumentální metody 2 2

ACH Analytická chemie 4 4 8

AML Analýza mléka 2 2 4

BIM Biologie a mikrobiologie 3 4 7

MML Mikrobiologie mléka 2 2 4

TEO Technologie obecná 2 2

TEM Technologie mléka 2 3 3 8

SAZ Stroje a zařízení 3 3 6

DIC Dílenská cvičení 2 2 2 3 9

Celkem 13 14 16 15 58

3. Volitelné         

CIJ2 Druhý cizí jazyk 2 2 2 2 8

Počet týdenních vyučovacích hodin       31 32 33 32 128

B.  Nepovinné vyučovací předměty

LAP Labor. a provozní praxe 2 2

PRŘ Projektové řízení 1 1

Činnost Počet týdnů v jednotlivých ročnících

1. 2. 3. 4. Celkem

Vyučování podle rozpisu 33 33 33 30 129

Odborná  praxe 4 4 4 2 14

Maturitní zkouška 0 0 0 3 3

Časová rezerva, sportovní kurzy, exkurze 3 3 3 2 11

Celkem 40 40 40 37 157

Výroba sýrů ve školním poloprovozu

Zahraniční praxe studentů – holandská sýrařská farma

Tavený sýrový dort – výrobek školního poloprovozu


